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:: Respaldo internacional Formfa parte de tfna Red Educativa presente

= en mas de 20 paises.

JglligL -g= - Obtén un diploma internacional emitido por La Fondation
%ﬂ Doble certificacion Le Cordon Bleu - Art Culinaire et Gestion Hoteliére.

DONDE EL ALIMENTO
LO CAMBIA TODO
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—— PARIS 1895 O 2010 LIMA ——



O

Matematicas
Superiores

02

Estadistica
General

03

Calculo Integral

04

Introduccion a
la Contabilidad

05

Responsabilidad
Social

06

Investigacion
de Mercados

07

Etica
Profesional

08

Disefos
Experimentales
y Analitica de
Datos

09

Agronegocios y
Agroexportacion

10

Direccion
Estratégica

Comprensién y Estrategias de Fisicoquimica de Busqueda y Costos y Legislacién Formulacion y Plan de Planeamiento y Evaluacion del
11 H Produccion del Comunicacion Alimentos Redaccion Presupuestos Alimentaria Evaluacion de Negocios Control de la Impacto
Ce rtIfICE_ICIOI‘IeS Lenguaje IizerE Clemiifica Proyectos de Produccion Ambiental
progl‘eSIvaS Inversion
S En 5to ciclo Inteligencia Fundamentos de | Composicion de Microbiologia Biotecnologia Evaluacion Seguridad Envases y Vida Entrenamiento Entrenamiento
Certifi ., Analist Artificial y Administracion los Alimentos de Alimentos Alimentaria Sensorial de Alimentaria Util de los Externo | Externo Il
end |§aC|on _en i) I_S & Competencias los Alimentos Alimentos
de Calidad Alimentaria. Digitales
- En 8to ciclo Biologia Quimica Fisica Bioquimica Analisis Tecnologia de Aseguramiento Ingenieria Simulacion y Trabajo de
Certificacion en DiseRador General QOrganica general Instrumental Fermentaciones y Control de la Aplicada a la Optimizacion Investigacion
. de Alimentos Alimentarias Calidad Gastronomia de Procesos
de Alimentos. Alimentaria
Quimica Buenas Practicas  Dibujo, Tecnologia Tecnologia de Mecanica de Refrigeracion y Tratamiento de Seminario de Disefio de
General de Manipulacion ~ Modelamiento e de Frutas y la Carne y el Fluidos Congelacién de Residuos Investigacion Plantas de
e Impresién 3D Hortalizas Pescado Alimentos Agroindustriales Alimentos
D ! ploma_s de Introducciénala  Calculo Electivo 1 Termodinamica Balance de Tratamiento Metodologia de Innovacion y
especia lidad Ingenieria de los  Diferencial Materia y Térmico de la Investigacion ~ Desarrollo de
Alimentos Energia Alimentos Alimentos
- Tecnologia de los Alimentos
- Tecnologia de Aceites q ) . ) Generales
-, Electivo 2 Electivo 3 Electivo 4 Electivo 5 Gestién Empresarial
- Tecnologia de Confiteria Gestion de Calidad
Ghocolaterna Gestion de Produccion
Yl'ecnologl'a 412 EEREE Desarrollo e Innovacion
y Derivados
- Tecnologia de Productos H H H
[Senoloa -> Estudia donde el alimento lo cambia todo
- Tecnologia de Ovoproductos
h*d
- Nutricién Aplicada EE]
- Inteligencia Artificial Aplicada I[@
a la Nutricion
- Calculo Dietéti =
ﬁi o ‘thttiji‘;a o Ficica Bolsa Laboral Convenios Infraestructura
y Bienestar Internacional Hosco Internacionales Especializada

- Gestidn en Politicas Publicas
y Programas Alimentarios
- Nutricién Comunitaria

Realiza pasantias en México y otras
instituciones del mundo.

Practicas reales en laboratorios de
toxicologia, microbiologia, biologia y analisis
fisicoquimico, integradas con la mini planta
de alimentos para una formacidon completa.

Conecta con mas de 80 paises y
accede a mas de 15,000
oportunidades laborales activas.
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