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fTEm NOMBRE DEL PROYECTO OBJETIVO GENERAL OBJETIVOS ESPECIFICOS LINEAS DE INVESTIGACION | INVESTIGADOR | REGISTRADO RECURSOS HUMANOS SEDE FILIAL PRESUPUESTO | ENTIDAD QUE | PORCENTAJE | PRODUCTOS Y DIFUSION DE
ASOCIADAS PRINCIPAL EN ULCB ASOCIADA Inicio Fin (s/.) FINANCIA | DE AVANCE RESULTADOS
REGISTRO DE PROYECTOS DE INVESTIGACION - 2023
* Creacion de contenido digital.
Rutas patrimoniales via streaming y su * Determinar los niveles de identidad de los estudiantes de Administracién de
influencia en los niveles de identidad de|peterminar si existen diferencias sgnificativas entre los| NEEOC10s Hoteleros y Turisticos de la ULCB que no fueron expuestos al
1 |los estudiantes de administracion de|niveles de identidad del grupo que fue expuesto al|Streaming: Nuevos modelos de negocio br. Fernando Alonso sf uLcB Ene23 | Dic.23 [S/  1,572.60 ULCB 75%
negocios hoteleros y turisticos de Ia|streaming y el grupo que no fue expuesto alstreaming, | " Determinar los niveles de dentidad de los estudiantes de Adrministracion de Pino Apablaza
ULcs Negocios Hoteleros y Turisticos de la ULCB que fueron expuestos al streaming
*Identificar los mas del distrito de
* Identificar los platos tipicos del distrito de Pachacamac. * Dra. Florisa Graciela Garcia
X e * Elaborar el perfil del visitante de Pachacamac. Tendencias gastronémicas. Chumiogue. )
Metodologia para el disefio de una ruta Proponer una metodologfa para elaborar una ruta| *dentificar los recursos turisticos culturales y/o naturales con los cuales M. Pedro Luis Pizarro ) * Mg. Jorge Alberto Cerna Hernandez. »
2 |eastronomica en el distrito  de[ "2 I TR EOROEE e trabajar en a ruta gastrondmica patrimonio clturaly ecursos Pt si * Ratl Adolfo Idelfonso Tello. uLce Ene.23 | Dic.23 [S/  7,800.00 uLcs 50%
Pachacamac. ) (Estudiante)
turisticos . 5 "
*Lia Danayra Servén Montalico.
(Estudiante)
* Evaluar 25 variedades criollas de maiz utilizando los marcadores moleculares ; ) .
Evaluacion de la eficiencia de marcadores|valuar Ia eficiencia de los marcadores moleculares en|phi0s7, umc1066, y phi112 para seleccionar materiales de alta calidad de Tecnologias de procesamientoy Mg. Maribel Margot Huatuco
3 |moleculares en la seleccién de variedades|la seleccién de variedades de maiz criollo por su calidad | proteina conservacién de alimentos. Dr. Luis Alberto si Lozano. ) uLes Abr23 | Nov.23 |S/  10,000.00 uLcs 75%
ulare ) € Aseguramiento de la calidad Taramona Ruiz * Dra. Iris Betzaida Pérez Almeida.
de maiz criollo por su calidad proteica. | proteica alimentaria, * Dr. Federico Alexis Duefias Davila.
Caracterizacion de las variedades del maiz| caracterizar las variedades de maiz (Zea mays, subsp.| procesamiento de alimentos y Dr. Oscar Benjamin * Mg. Rafael Valencia Fajardo.
4 |(zea, mays) con mayor nivel del agrado|mays) con mayor nivel e agrado para la elaboracion de| * Caracterizar el maiz canchero con mayor nivel de agrado. reoneas e mreserincin e si * Dra. Bettit Karim Salva Ruiz. uLes Abr23 | Oct.23 |s/ 420000 uLcs 20%
para la elaboracion de snack salado. snack salado. * Richard Jair Braithwaite Toro.
* Aislar cepas mucorales como Mucor flavus y Helycostylum pulchrum,
presentes en la superficie de carne envejecida en seco en la provincia del
Oxapampa.
Mejorar Ia calidad de Ia carne bovina producida en la| APIIaT €l proceso de envefecimiento en seco con la adicidn superficial de las
Maduracién en seco aplicado en la|Selva Alta del Per mediante la aplicacion de Ia|CeP3S Mucorales aisladas, tanto en forma de suspension de esporas, como de ) *Dr. Bernardo Onagar Yépez Silva
5 |mejora de la calidad de carne bovina|tecnologia de envejecimiento en seco con inoculacion de| XtTacto intracelular obtenido de su micelio. Procesamiento de alimentos y ra. Bettit Karim si Santisteban. uLes May.23 | May.24 | 'S/ 10,000.00 uLcs 20%
: i * Evaluar Ia efectividad de los tratamientos para mejorar la calidad de Ia carne, |técnicas de preservacion salvé Ruiz X - )
producida en la selva alta peruana. cepas de mohos mucorales y la aplicacion de sus " Nikolas Witting Kohel. (Estudiante)
extractos intracelulares, caracterizando
microbioldgica y los cortes obtenidos.
Disefio, desarrollo e innovacion de
productos, maquinarias e
instalaciones para la industria
imentoris. * Dra. Bettit Karim Salva Ruiz.
* Dr. Oscar Benjamin Jordan Suarez.
* Determinar el efecto del tiempo de exposicion de luz UV-C en la reduccion de | Tecnologfas de procesamiento y : Maribel Margot Huatuco Lozano.
Evaluacion de los parametros de ) B |1a carga microbiana aislada de la superficie de aif limo (Capsicum baccatum). | conservacion de alimentos, ~ Mg Rafael Alonso Valencia Fajaro.
6 |desinfeccion usando cabina UV-C en aji E“’f'c"z’n:”“’;;'g:‘;°: dmeb::'a“l'e;j‘“ usando cabina 'L‘ff' :”;if::a“"’ si ,:r:\f :r‘:’er:‘;;a'f'z‘a’“: R(::S - uLeB Abr23 | Dic.23 | s/ 10,000.00 uLes 75%
Jimo (Capsicum baccatum). cCenath pslcu u * Determinar el efecto de la fluencia de luz UV-C en la reduccion de la carga | Aseguramiento de la calidad pez e uro Rezurt Cava, flesistal.
microbiana aislada de la superficie de aji limo (Capsicum baccatum). alimentaria. Miguel Angel Ayquipa
Rosas.(Tesista).
* Luis Gustavo Taramona Espinola.
(Tesista).
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. ’ LINEAS DE INVESTIGACION | INVESTIGADOR | REGISTRADO SEDE FILIAL PRESUPUESTO | ENTIDAD QUE | PORCENTAJE | PRODUCTOS Y DIFUSION DE
TEm NOMBRE DEL PROYECTO OBJETIVO GENERAL OBJETIVOS ESPECIFICOS RECURSOS HUMANOS
ASOCIADAS PRINCIPAL EN ULCB ASOCIADA Iniclo Fin (s/.) FINANCIA | DE AVANCE RESULTADOS
* Determinar la formulacién necesaria para la elaboracién del
v ) : ) producto.
Bebida a base de harinas de quinua |Desarrollar tres formulaciones para obtener una : T . ) )
(Chenopodium Quinoa w.) y Kiwicha |bebida a base de harina quinua (Chenopodium |, DCterminar las caracteristicas microbioldgicas. Innovacién  de  Productos| Mg. Juan Carlos M. Noemi Bravo Aranibar.
1 P oy K : ! aquin P * Determinar las caracterfsticas fisicoquimicas. novacior 6 ? si uLcs Ene22 | Dic.22 |S/  15000.00 uLee 100% INFORME
(amaranthus caudatus) con adicién de|quinoa W.) y harina de kiwicha (Amaranthus ' *H Alimenticios. Bravo Aranibar
omega 3 (DHA) y vitaminas caudatus ) con adicion de omega 3 y vitaminas. | Determinar el valor nutricional.
8 v 8a3y " [* Determinar el nivel de aceptabilidad de la bebida.
* Determinar el efecto de la temperatura de Solanum
Gecto de Ia Temperatura sobre b e Ly?)pev;slc:m (Tomate), solo y combinado sobre su capacidad
eterminar el efecto de la temperatura de .
capacidad  antioxidante del Solanum P! antioxidante. ) Desarrollo de productos en * Lic. Paulo Eder Recoba INFORME
. Solanum L (Tomate), *D el efecto de la temperatura de Petroselinum s N 5 .
(Tomate), ; o " A nutricién deportiva. (AREA: | Meg. Karen Vanessa ) Obregén.
2 ° " ’ "™ sativum Latifolium (Perejil) y Brassica oleracea|sativum Latifolium (Perejil) solo y combinado sobre su capacidad T v ; i uLce Nov2l | Nov22 | S/ 667500 uLes 100% "
sativum latifolium (Perejil) y Brassica bellica L (KALE), sol binad b tioxidant Nutricién y Alimentos Quiroz Cornejo EL ARTICULO SE ENCUENTRA EN
var. sabellica , solos y combinados sobre . h h
oleracea var. sabellica L (Kale), solos y| . A Y antioxidante ) funcionales.) PROCESO DE REDACCION.
P, su capacidad antioxidante. * Determinar el efecto de la temperatura de Brassica oleracea var.
) sabellica L (KALE), solo y combinado sobre su capacidad
* Determinar los niveles de satisfaccién de los visitantes del museo
presencial.
* Determinar los niveles de satisfaccién de los visitantes del museo CON FECHA 22.04.2023 ENVIO
Anélisis de la estrategia digital del Museo|Determinar si existen diferencias significativas|virtual. * Dr. Elias Mejia Mejia ARTICULO A LA REVISTA CUADERNOS
3 |de 1a Gastronomia y su influencia en los|entre los niveles de satisfaccion del grupo que| * Medr el nivelde uso de lastecnologias digitales utizadas porel |\ (o | Dr. Femando Pino g *Dr. Campana Concha Abelardo. s tne22 | emezs |5 157260 uLcs 100% DET:;‘;"S&‘;;;: &N:éa:on:D DE
niveles de satisfaccion de los visitantes, el museo de forma virtual y el grupo que|museo. Apablaza * Alison Estefany Cérdenas CORRESPONDIENTE.
en tiempos de pandemia. el museo de forma fisica *D las principales limitantes para la digital Fernandez hitps: m
de los museos. Dashboard/submission/567661
* Determinar si la experiencia del museo virtual es un motivador
para la visita presencial.
* Analizar el estado del arte relativo a las técnicas y herramientas de
investigacion de operaciones, en particular en procesos de los
sectores de la gastronomia y el turismo. * Dr. Florisa Graciela Garcia
Estudio  sobre las Evaluar las técnico * Identificar las técnico para la aplicacién Chumiogue. .
organizativas para la aplicacion de|para la aplicacién de técnicas y herramientas de|de técnicas y herramientas de investigacién de operaciones en los * Mg. Maribel Margot Huatuco CUENTA CON CARTA DE ACEPTACION
N N e N N s . e e " DE FECHA 17.03.2023 EN LA REVISTA
her d d d trib i i i i I tion d Dr. Luis Albert : Lozano. ! >
a i el " Ie | i o e oper: - vquevcodn ribuyan a iectores. dela gastrono@ayel turismo en Lima metr.opoht‘anaA Jnno.vacmn en gestion de Tr uis :r.o si ‘o;an: o Sinchor Bt uLCeB Ene-22 Ene-23 s/ 10,000.00 uLce 100% CIENTIFICA RETOS DE LA DIRECCION
operaciones en los sectores de la|la mejora de la eficacia y eficiencia de procesos|* Capacitar al personal en el proyecto y aramona Ruiz r. Antonio Sanchez Batista. DE LA UNIVERSIDAD DE CAMAGUEY
gastronomia y el turismo en Limalen los sectores de la y el turismo| empresari * Dr. Héctor Eduardo Sanchez 1|GNACIO AGRAMONTE LOYNAZ"
Metropolitana, Pert. en Lima metropolitana. * Definir proyectos de mejora de la eficiencia y eficacia de los Vargas.
procesos a partir de las condiciones técnico organizativas, * Mg. Amyrsa Salgado Rodriguez.
identificadas.
* Elias Mejfa Meja.
* Determinar como la aplicacién de la egia aula inversa, influye * Dr. Eduardo Menéndez
i de s aplacion de l sttegal el oo o | vles de saifaceion do os estudantes de Lo correr de varer
ealizar un andlisis de la aplicacion de la|Administracién de Negocios Hoteleros y Turisticos de la universida sl Tai ;
aula inversa, y su influencia en los trategia aula | .pﬂ N los| Le Cordon Bl & v Dr. Fernando * Marisol Taipe Mayhuire.
estrategia aula inversa, y su influencia en los|Le Cordon Bleu. ‘ ) }
5 |estudiantes de la Facultad de[ o cE 'Y 3 ) Nuevos modelos de negocio Alonso Pino sf uLes Ene22 | Dic22 | Autofinanciado | Autofinanciado 100% INFORME
clamtes | ) estudiantes de la Facultad de in y|* D como la de la aula inversa,
Administracion y Negocios de la ULCB en N N B . N 5 N Apablaza
: Negocios de la ULCB en tiempos de pandemia.  [influye en los niveles de aprendizaje de los estudiantes de la carrera
tiempos de pandenmia. oo o -
de Administracién de Empresas y Servicios de la universidad Le
Cordon Bleu
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” LINEAS DE INVESTIGACION | INVESTIGADOR | REGISTRADO SEDE FILIAL PRESUPUESTO | ENTIDAD QUE | PORCENTAJE | PRODUCTOS Y DIFUSION DE
ITEM NOMBRE DEL PROYECTO OBJETIVO GENERAL OBJETIVOS ESPECIFICOS RECURSOS HUMANOS . .
ASOCIADAS PRINCIPAL EN ULCB ASOCIADA Inicio Fin (s/.) FINANCIA DE AVANCE RESULTADOS
REGISTRO DE PROYECTOS DE INVESTIGACION - 2020 - 2021
* Determinar el valor nutricional, fisico quimicas y microbioldgicas .
et a v € Universidad San
Preparaciones culinarias a base de|Determinar que preparaciones culinarias a base|, e . . Desarrollo de estrategias . X Martin de Porres
. ° N " Seleccionar los tipos de platos elaborados a partir del uso de| .o . Dr. Cristobal Noriega Cardo -
Cuchuro  (Nostoc lichenoides) como|de cushuro que tendran mayor nivel de| L . " |nutricionales innovadoras que |Mg. Juan Carlos " . N Universidad CUENTA CON LA RESOLUCION DE
1 . . o ) . cushuro por recomendacién de la cultura tradicional gastronémica ¥ sf Mg. Noemi Bravo Aranibar y Abr-20 Set21 | S/ 3,422.00 uLce 60% D
alternariva de consumo de hierro de los|aceptabilidad entre la poblacién de Rimac -| "\ © ' * resuelvan problemas de Bravo Aranibar Ing. Cinthia Sanches Huapaya | 2cionbal Mayor AMPLIACION N° 096-CU-ULCB-2023
pobladores de Rimac- Lima Lima. - X " desnutricion y malnutricion 8 P2Y2 | de san Marcos
* Determinar los platos que tendran mayor aceptabilidad por los iy
- - Estrategic E.LR.L.
e la poblacién de nifios.
* Definir una arquitectura web optima en el repositorio institucional
basados en la usabilidad web para que el usuario pueda tener|
de facilidad de y su experiencia X . Mg. Julio Navarro Falconi
A, ” - ” . . Comportamiento histérico de iy -
Publicacion de la coleccién de Teresa[Dar mayor visibilidad a la coleccion Teresafsea satisfactoria. " - Dr. Eduardo o Lic. Roxana Cerda-Cosme Universidad Carlos
2 N o . . . la gastronomia tradicional en i sf - . Oct-19 Oct-20 [ S/ 20,000.00 uLcB 100% INFORME
Ocampo en el repositorio Institucional Ocampo. Implementar un sistema de control de calidad para asegurar que| ol perd Menéndez Alvarez Milagros Cerda Cosme Il de Madrid
los ficheros de imagen digital raster puedan ser visibles y Gtiles para - Douglas Bejarano Cérdenas Cibertec
la consulta final de los usuarios, asi como para la efectiva
nservas por parte de la i
. - * Describir la composicién quimica del aceite de pepas y cascara de ) .
Alternativas  tecnolégicas  para el " X - N : . N » Metodologias para minimizar .
hamient 1 e aeoite de|'dentificar alternativas  tecnolégicas para el|naranja a través de una bisqueda de informacion. | " | or. Oscar Jord Meg. Jorge Lopez Herrera
aprovechamiento comercial de aceite de| as grandes mermas en las r. Oscar Jordan .
3 P . X — "|aprovechamiento del aceite de las pepas y € sf Dra. Bettit Salvé Ruiz Jun-20 Mar-21 | S/ 1,863.75 uLce 100% INFORME
pepas y cdscara de naranja de jugo|°® 0 e R » diferentes etapas de la cadena Suarez e ‘
SO cascara de naranja de jugo. Identificar las para el apr . N Meg. Pilar Minaya Agiiero
(Citrus sinensis ) . " N . agroalimentaria.
comercial de aceite de pepas y cascaras de naranja.
* Destacar el rol de la mujer peruana en la conservacion, transmision.
y difusién de la memoria gastronémica nacional.
T N - M I N L . P CONCLUIDO Y PUBLICADO
eresa Ocampo, del Recetario familiar a|Desarrollar una obra de gran valor cultural que|* Resaltar el valor patrimonial de Isorecetarios familiares como| Comportamiento histricode [ 0\ .\
4 |la gastronomia nacional, 200 afios de|destaca la importancia femenina en la historia|documentos histéricos que revelan el acontecer culinario de cadafla gastronomia tradicional en & Falcont sf Lic. Paola Puig Nov-19 dic.20 | S/ 44,500.00 uLce 100% https. Icbedupe/noticia/libro
alconi : ulch.edu.
recetas, vocacion y linajes culinarios de la cocina peruana. época. el Perii. Leresa ocampo
* Exponer la tradicién familiar cusquefia que influyé en la vocacion,
habilidad y talento gastrondmico de Teresa Ocampo.
Dr. Oscar Benjamin Jordan Universidad
Sudrez Nacional de Trujillo
" . ” . N . . * Describir las caracteristica: i afica: de la Mg. Maribel Margot Huatuco Universidad
Mor y| D cuantas especies vegetales nativas| . . . X A . .
etnomedicina de la flora nativa con|del Callejon de Huaylas poseen potencial flora nativa con potencial agroindustrial del Callején de Huaylas Dr. Luis Alberto Lozano Nacional Santiago
5 ° ) 2 Ccatle) vias P pote Perd. 2020. Habitos de vida saludable : ‘ si Dr. José Mostacero Ledn Antinez de Mayolo|  Jul-20 w21 |'s/ 8260.00 uLee 100% INFORME
potencial ial del Callejon d como  recursos medicinales| N . . X . X Taramona Ruiz 4
o Determinar el potencial agroindustrial de las especies nativas esta Mg. Anthony Jordan De La Cruz |- Huaraz
Huaylas- Ancash. 2020 promisorios. o . ;
region del Pert. Castillo
Dr. Heraclio Fernando Castillo
Picon
o X Los alumnos conocerén los ODS y comprenderdn la importancia de.
Busca crear conciencia en los estudiantes de la . . i .
N . . los mismos con una mirada desde la ética y al servicio de la
universidad para que exploren, identifiquen, >
P : .~ _'|humanidad.
P de una de y se involucren, de manera activa,| : -
- _ce tna compraclor e e * Desarrollar las capacidades y habilidades en los alumnos para la .
trabajos de investigacion bibliografica de|para su contribucion a la consecucién de los ODS|. o L ) o 66 Alumnos matriculados en el
. X investigacién y elaboracién de articulos académicos. . X § o ! "
los alumnos del curso de deontologialdentro de los plazos establecidos en la Agenda e . Responsabilidad Social y Medio| Mg. Julio César o curso de deontologia profesional " CONCLUIDO Y PUBLICADO
6 . . - o . * Formar éticamente a los estudiantes durante su etapa de ) . Si May-20 Ago-20| S/ 1,000.00 UuLCB 100%
profesional del ciclo 2020-1:Objetivos del[2030. Asimismo, promueve el uso de métodos| - o, para enla gei| Ambiente. Navarro Falconi en el semestre 2020-1.
Desarrollo Sostenible: Una mirada desde|de investigacion y elaboracién de articulos| o - o Para comprame e : repositorio.uich.edu,pe/hand!
e ) ) % tejido social a través de una formacién en valores, de tal manera que o/ULCB/252
las aulas académicos que contribuyan a la divulgacién de N -
cem e puedan estar preparados para enfrentar y revertir los principales
la ciencia y el conocimiento, en este caso, sobre| P "
05 ODS problemas que afecta al pais asi como los desafios que enfrenta el
: planeta.
. * |dentificar las rutas de trekking del Valle del Cusco aptas para el
Elaborar una propuesta metodolégica para el
o N N desarrollo del ecoturismo en zonas rurales andinas y altas andinas.
disefio de senderos de ecoturismo, a partir de "
© P * Caracterizar la flora observable y recursos paisajisticos en las rutas,
rutas de trekking de las zonas periurbanas
! > ! de trekking en el Valle del Cusco y evaluar su aptitud para el
. rurales andinas y alto andinas que circundan la
Adaptacion de senderos en zonas andinas ciudad de Cusco, dirigida a mejorar la recreacion desarrollo del ecoturismo en zonas rurales andinas y alto andinas. Responsabilidad Social y Medio| Mg, Yohny Lu Univ. Andina del
i , dirigi - i 3 z . . Andi
7 |y alto andinas para la recreacién de Ia us 8 g * Elaborar un protocolo para el disefio de senderos de ecoturismo| - ¥ 8. Yohny LU si M. Pizarro Ramos Luis Ene-19 | Ene21 |S/ 4224800 CONCYTEC 100% INFORME
. . de la poblacion local del Valle de Cusco, con B Ambiente. Martinez Trujillo Cusco
poblacién local. Caso: Cusco, Pert N o - basado en la metodologia propuesta.
divulgacion de la riqueza natural observable en
! > > “M* Elaborar mapas interactivos web de las zonas rurales andinas y|
estas rutas; mediante mapas interactivos
s alto andinas evaluadas y de los ecotrials identificados, con
basados en web, usando SIG y material visual de| . .
o calidad informacion de recursos paisajisticos, flora y senderos, con material
. visual de alta calidad, utilizando GIS. Gestién y Cierre del Proyecto
Optimizacion de la formulacion de los
suplementos  alimenticios de alto valor|
bioldgico,  consit los  atributos  de| .
Validacién de a| 10108 - o ora 1o bra. Betit Salvé Dr. Eduardo Menéndez Alvarez
8  |base de proteina de alto valor biolégico roduccion i:dustr'a\ P Nutricién y Dietética : Rui sf Dr. Oscar Benjamin Jordan OVOSUR S.A. Nov-19 May-21 [ S/ 48,693.00 | INNOVATE PERU 100% INFORME
ial. iz
provenientes del huevo produceic . Suarez
Evaluacion de aceptabilidad de los suplementos|
alimenticios  de  alto  valor  bioldgicol
desarrollados.
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Identificacion de desafios y seleccion de

Desarrollar nuevas alternativas alimenticias con

* Dimensionamiento de los problemas de la empresa.

Metodologias para minimizar

9 pru‘puestas de |nnu?/a.c!un abierta paraalto valor a pan.’tlr de la opti 3 Hde la(s) al Flernat\va(s) de solucién, - \a‘s grandes mermas en las Johny Leon Mejias No Dra. Bettit Slalva Ruiz Santa Elena SA. 2020 2021 5/ 500,000.00 INNOVA E‘PERU 100% INFORME
mejorar la competivividad del Grupo|de la * y seleccién de proponentes de solucion. diferentes etapas de la cadena Meg. Jorge Lopez Amador Categoria 2
Santa Elena S.A. de la sangre de pollo. Gestién y Cierre del Proyecto agroalimentaria.
* Conocer en qué medida se da la oferta informal de servicios en el
Oferta informal de servicios y la|Determinar en qué medida la oferta informal de . g gico de R Gestion de Patrimoni
monumento arqueoldgico de Ripac. estion de Patrimonio .
10 |insatisfaccion del visitante en el[servicios influye en la satisfaccion del visitante| " to arqueciog P ) N an v Me. Pedro Pizarro si 2020 2021 |'s/  1,200.00 uLcs 100% INFORME
- . L Determinar cémo influye la oferta informal del servicio en la[Recursos Turisticos.
monumento arqueoldgico de Riipac en el monumento arqueolégico de Rupac - X A
del turista en el de Rupac.
Aprovechamiento integral de los hongos| ) )
N ¢ > Aprovechamiento integral de los hongos| X X . o S
comestibles de la variedad Siullus y ) . ) * Caracterizar el hongo a nivel nutricional, fisico quimico, biolégico. |Bioactividad de los
. comestibles de la variedad Siullus y Boletus para|, - - !
Boletus para el desarrollo de alimentos Id llo de ali N teicos destinad * Disefiar y construir los secadores solares. componentes naturales de Dra. Zoil Dra. Bettit Salvé
el desarrollo de alimentos proteicos destinados| ra. Zoila ra. Bettit Salva
11 |proteicos mediante la implementacién de| 3 o P! “°°1* Desarrollar las formulas alimenticias. frutas, hortalizas y plantas cora N UNAC 2020 2021 FONDECYT 100% INFORME
X a combatir la desnutricién en la poblacién o . . > B Margarita Diaz Dra. Karen Quiroz
un prototipo de horno solar altamente|’ " o o * Implementar en la Provincia de Calca - distrito de Lares y Pisac. | medicinales en la preservacién
. P . _|infantil en la Provincia de Calca - distrito de Cordova
eficiente en Provincia de Calca - distrito . de la salud.
! ., |Lares y Pisac.
de Lares y Pisac, departamento de Cusco
Produccién de una salsa base concentrada de
hicha de j rtiendo de |y tocol
Desarrollo de un proceso estandarizado| <2 C¢ 19r@ partiendo ce los protocolos ya
N establecidos para la produccién de la chicha de|
para la obtencion de una salsa base|, oy adaptando otras tecnologias Optimizacién de formulaciones
concentrada de chicha de jora y sul Y acap noloBIas), | vaciones en la formulacién y conservacién de jugos, néctares, |Po e ) Dra. Bettit Salva ) Mg. Jorge Lépez Herrera AFS CONSUMO :
12 it A . _|para extender los tiempos de fermentacién a fin| . . - en laindustria alimentaria: . si )} 2020 2021 S/ 39,976.00 [ INNOVATE PERU 100% INFORME
aplicacién en 3 salsas culinarias con fines| licores y cremas alimenticias. Ruiz Chef. Fernando Oré Lund EIRL

de venta en el mercado de consumo
masivo

de lograr un producto fisicoquimicamente|
adecuado para usarse como intensificador de|
aromas y sabores para el mercado
gastronémico.

l4ctea y carnica, etc.




